
VOSNE-ROMANÉE 
LES QUARTIERS DE NUITS

Domaine de Bellene

ANNO DI FONDAZIONE | 2005

ENOLOGO | NICOLAS POTEL

VITIGNI | PINOT NOIR, CHARDONNAY

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Vosne-Romanée

Zona produttiva Borgogna, Vosne-Romanée, in una parcella di 0,31 a pochi
passi da Clos Vougeot e vicino a Echezeaux con esposizione est/sud-est a 250 
metri s.l.m.

Vitigno 100% Pinot Noir

Tipologia del terreno Suolo calcareo-argilloso

Vinificazione Vinificazione a grappoli interi per 3 settimane. Pressatura con i 
piedi e rimontaggi dolci per gravità. Pressatura verticale e decantazione di 2 
giorni.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso rubino intenso, a tratti luminoso.

Profumo Naso velatamente piccante, espressioni di spezie e di legno 
aromatico, di amarena e altri piccoli frutti rossi in confettura.

Sapore Espressione potente al palato, un vino che sa prendere la scena e 
imporre il proprio ritmo. Equilibrato, morbido e solido; minerale, sapido e 
persistente. L’invecchiamento non fa che amplificare la straordinaria caratura 
di questo vino, integrando qualità progressive sempre più ricercate

BEAUNE / BOURGOGNE

Invecchiamento Riposo in demi-muids, nuove per il 50%.

Abbinamenti La sua struttura lo abbina con frattaglie arrostite o fritte, carni 
succose come il maiale arrosto o in salsa, l'agnello arrosto o il vitello brasato. 
Va meglio con formaggi con un sapore ben marcato.

Temperatura di servizio 16-18°C


